BOMECTU KAJ XUBOTHM

oY/ NAB NTABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHLE HA XPAHA U INJATHOCTUKA HA

06 7.8-02
M3BELLTAJ Of, NTABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE WIKC EN 1S0/1EC
(co akpeaUTMPaHO MOCTPUPatLe) 17025:2018

yn. ,,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

UsBewrTaj 6p. 074824/4 X

XemucKa aHanumsa

Ume Ha BapaTtenoT : JKIMN Boposopg H. UnuHaeH
Apnpeca Ha bapartenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpapa UnnHaeH

[datym Ha 3emarse: 11.04.2024
Hatym Ha npuem: 11.04.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysare: 074824 X

NponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha geH 11.04.2024 roguHa, oBnacTeHoTo nvue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUKM 3emMatrbe Ha NpUMepok BoAa
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a Nuerse e 3eMeHa 04, Yellma BO YajHa KyjHa Bo paguHKa
,MpB Yekop”, MunagnHoBLM.

Il Mpumepouute ce 3eMeHW COrNacHO NAaH 33 3emarbe Ha npumepouun: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUuMmepoLu.

IV CranpgapgM n metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnarcTBo 3a 3emarbe Ha
NpUMepoLU BOAA 3a NUEHbe O NPEYUCTUTENHIU CTAaHULM U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHysara, OTcTanysBarba UM UCKAYYyBakba 04, METOAOT M 04, NIaHOT 3a 3emarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Bopaa 3a nuere — Npaguuka ,Mpse Yekop”, MunaguHosum

(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOMU3BOACTBO, POK HA TPaerLe, KONMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj -
4. bpoj Napametpu Tect Mevon Pesynrar op, Heogpe FpaHKU4HK 3aposonysa/
WCMUTYBatbeTo peHocr BpegHOCTH Mpudartnuso/
i He 3agosonysa
074800424 | Eoja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a[0BONYBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.AO / Hema 3a00BONYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.AO / Hema 3a40BONYBa
Temneparypa P.Y7.4-11x +10,4 °C / 25°C 3ag080nyBa
MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3300B0ONYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,67 / 6,5-9,5 pH 3300BONYBa
eANMHALK
Motpowysauka Ha KMnOy MKC EN ISO 8467:2007 0,54 mg/L / 8 mg/L 3af0B0/yBa
En. cnposoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 750 pS/em / 2500 pS/cm 3a40BoNyBa
AmoHKjak (NH4) MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B0AYBa
Wadanue: 1

l Bepzuja: 4

J Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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VY[ NAB IABOPATOPWUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA |

BOJIECTU KAJ }XMBOTHU [P o

M3BELUTAJ O NTABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MI{?:?EI?I’ISS-EJ?}EC r’"}/t 5

(co akpeguTUpaHo mocTpuparse T

peauTHp pHpaHe) 17025:2018 W

Hutputn (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoNyea
HutpaTtm (NO3) MHKC 1SO 7890-3:2007 7,4 mg/L { 50 mg/L 3afl0BONYBa
Xnopwaou MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 33/0B0/1y8a
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L 7% 0,2 mg/L 3afoBoNyBa
Pesupgyanex xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a00B0NYBa

MCnUTYBaHMOT NPUMEPOK T4 33A40801YBa KpUTEpuymuTe 3a BapaHWOT napameTap cornacHo lpasunHuKkoT 3a 6e3beHOCT W KBANWUTET Ha
sonarta 3a nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKH ycnosm: v coH4yeBo [ 0BnayHO I NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ TemnepaTypa
HauuH Ha cknaavparee:  NaguaHUK

TemnepaTypa Ha Na4WHUK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e M3EpPLWEeHo 04 CTpaHa Ha:

0 Knuext 1 ®ya Nab Hukona LiBeTkoBcku (co akpeautupara metona)... 44 ...
/MME, NPe3nme Ha NMUETO KOoe ro U3BPLIMAD MOCTPUpatbe

U3pabotun: M-p Meana Cnacecka..........L.L pun: M-p Munuua Tpajkocka. /70

P-n Ha xemucka nabopatopuja

&

L

Jatym(un) Ha n3Beaysarse Ha nabopaTopuckuTe aKTUBHOCTIATL
[aTym Ha uspasarbe Ha ussewTajot: 15.04.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HRAKPEAWTUPAH METOA

**Kora KAMHeToT He Gapa u3jasa 3a cO0BPa3HOCT BO W3BELUTA]OT Ce W3IBECTYBa MEPHaTa HEOAPEARHOCT, BO CUTE APYrY CAYYan MepHATa HeoAPEeAEHOCT, C&
npecmeryBsa BO pe3ynTator camo no 6aparbe Ha KAKeHTOT.

*%% co n3HadyBaaT MeTOSM Kou ce nobuenn og cTpaHa Ha nabopatopuja co Kaja Dy Nab uma cknyyeHo forosop 3a copaboTia

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTBOTO Ha ANTY ®ya Nlab 100-Ckonje rapaHTupa AeKa cuTe akTUBHOCTU 32 MCNMTYBatbe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co 6apatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oANYKM Ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM [OKa3u 3a

YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAM M BP3 OANYKUTE HE MoXar Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECU UM APYTU CTPaHW U HUKO]
Hema npaBo ga Bnujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha PesynTaTMTeé OA[HOCHO Hema npasoc Ha 6MN0 Kaksu BHATPELUHW,

HafBOPEeLHHU, KOMepUKjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA MPUTUCOUM U BAMjaHMja.

3abenewna bp. 1: Pesynratite of TECTOBMTE C& OHECYBAAT CAMO 33 UCMUTYBIHUTE npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 Ce penpoayurpa oceeH co
nUMcMmeHa noasona Ha nabopatopwjaTa v BO UenocT.

3abenewxa bp. 2: NabopaTopwjara He parosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NO4ATOUNTE AOCTABEHW 04 NoAHOCKTENOT BO BaparbeTo 3a MCUTYBaH:E.

3abBenewxa Bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLUMA 3EMatbe Ha NPUMEPOUUTE, nabopaTopwjaTta He HOCH OATOBOPHOCT 3@ PeNpe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMEPOLIUTE.
3abenewna Bp. 4: M3sewrajot og nabopaTOPUCKOTO UCMUTYBarLE C& U3M38a BO cornacroct co NP 7.8 Masectyearoe 3a pesyntaTu.

Jabenewxa Bp. 5: [JOKO/ARY KNAWEHTOT Bapa w3sewTajoT 0 NabopaTOPUCKO WCNUTYBaHE A3 COAPMHN majasa 3a coobpasHocT, nabopartopujaTa nocranyea
COMIacHO NPaBWNo 33 AOHECYBarbe Ha OfNyKa 3a usjaga 3a coobpasHocT. Oea Npaeuno e 80 COrNacHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boaud 3a
[OHeCcyBatbe OfNYKa M UzjaBa 33 c00BpasHOCT M rnack:

MpaBuno Ha BuHapHa 0L4NYKa 33 e4HOCTaBHO npudarkarse Kora:

- U3MEpEeHaTa BPeAHOCT e N4 rpaHuuara Ha npudataree AL=TL - L3agosonysa’ unu

- M3aMepeHaTa Bpe4HOCT £ Haj rpaHuuaTa Ha npudararee AL=TL- , He 334080/1YBa "

COMACHD BaMEYKMOT NPABMNHWK H3 HALWMOHANHOTO 3aK0HOAABCTBO.

3a6enewra Gp. 6: CUTe aHPeAUTUPaHW METOAK Of ONCEroT Ha aKpeauTauuja ce objaseHu Ha pe6 cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Wadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. J
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®ya NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ -{MBOTHM

0F 7.8-02
M3BELLTAJ Of, IAEOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTMpaHo moctpupatse) 17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkosckn“ bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ussewraj 6p.074824/4

MukpobuonollKka aHanmnsa

Vime Ha 6apatenot: JKMN Bogosopg H. Ununaex

Anpeca Ha bapatenot: ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaaa UnuHaeH

Latym Ha 3emarbe: 11.04.2024
Aatym Ha npuem: 11.04.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 074824
MponpatHo nucmo (6p, gatym): /

| Boseg: Ha peH 11.04.2024 roanHa, OBAacTeHOTO Nuue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3ematse Ha NPMMepoK BoAaa
3a nuerbe 3a TecTMparbe Ha MMKpPobuoNoLWKa aHanusa,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumMepouy : BoaaTta 3a nuetbe e 3emeHa 0/, 4elma Bo 4YajHa KyjHa Bo MpagmHKa
»MpB Yekop“- MunaguHosum, OnwTtnHa UnuHaeH.

Il Mpumepouute ce 3emeHM COrnacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npUMepPoLM.

IV Cranpapau u metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum:

MWUKpOBUHOoNoWwKa aHanu3a Ha BoAA 3a Nuerbe.

V fononHysamsa,

VI Pesynratu:
1.KapakTepucTuKkin Ha npUMepoKoT: Boaa 3a nuere - NpaguHka

»IpB Yekop“, MunaguHosum

(Mme, Tproscko ume, cepuja, aaTym Ha NPOV3BOACTBO, POK Ha Tpaerse, KOAWYECcTRO)

MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a

OTCTanyBatba UK UCKNYYYBakba Off METOAOT M Of NIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /

CoobpasHoct l

‘ WUp,. 6poj Plapaineri Tecrmeron Pesynrar opg Hen:::::.:e— FpaHnuHm 3aposonysa/
MCnUTYBareTo Hocr** BpegHOCTH Mpudarnuso/
He 3ap0BoNyBa
074800424 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Baktepuu MKCEN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3anosonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100m! 3agosonysa |
Enterococcus faecalis MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml i 0 cfu/100m| 3aposonysa |
Cyndutopenyuypaykm MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mlI 3aposonysa
aHaepobu
Epoetbe MUKpoopraHmuamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
bpoere mukpoopratmamu MKC EN IS0 6222 0 cfu/ml| / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha KynTypa 37°C

|

WenutysanuoT npumepok rv 3agosonysa KpUTEpUyMUTE 3a BapaHuTe na

KBANUTET Ha BoAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4).

pameTpu cornacHo lMpasunHukoT 3a GesbeaHocT u

—
| Hhoanne: |

] Bepsuja: 4

l Bo cuwna oo: 200062022
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&Yy NABE TABOPATOPUIA 3A WUCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

EOMECTU KAJ }KMBOTHM
0B 7.8-02
W3BELLITAJ Of] NABOPATOPUCKO MCTIUTYBAHE R BT
CO aKpeauTUpaHo MOCTPpUpamhe
(co akpeAntAD pupatse) 17025:2018

BpemeHCcKU ycnosu: v COHYEBO D 0BnauHo O NPOMEHAUBO [l BPHEXNWBO [ Temnepatypa
HauuH Ha cKknaguparee:  NaguiHUK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MoCTpUparbeTo e 3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

o dyp Nab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeauTMpaHa metoAa)
/UMe, NPe3UME Ha MLETO KOe ro U3BPLINAC MOCTpUparseTo /

W3paboTtun: BujoHa BojHMKa.... 0p06pun: Hatawa MUNEHKOBCKA. ..ooXoveraifirneees

P& : 3aMeHUK p-1 Ha MMKPOBXOoNoWKa nabopatopwuja

[ D
Oatym(u) Ha n3seayBatbe Ha nabopatopuckuTe g’%@&@r A: 1.04.2024 - 14.04.2024

Jatym Ha u3nagarbe Ha usgewTajot: 15.04.2024 1
L Y -
ok ..-'\'f:". J
Co * ce 03HauyBa HEAKPeLATUPaH MeToq —

**Kora KAuHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpasHocT BO W3BELTAjOT Ce M3BECTYBA MEPHaTa HeOAPEAEHOCT, BO cuTe Apyrv CAyHau MepHaTa HeoApeAeHoCT, te
npecmeTyBa BO Pe3ynTaToT camo no Gapatbe Ha KAWMEHTOT.
##% co p3HAUYBAAT METOLW KOK CE aobueHy oa cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja Pya Nlab uma crnyeHo norosop 3a copaboTka

WsjaBa 3a HENPUCTPACHOCT

pakosoacTeoTo Ha ANTY dyp Nab [,00-Cronje rapaHTvpa Aeka CUTE aKTUBHOCTM 3@ UCMUTYBarbe Ce M3BpLIyBaaT HEenpUCcTPacHo U
BO cornacHocT co baparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce HocaT Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM A0Kasu 33
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXaT A3 BNMjaaT APYrY UHTEPecH Wau ApYrv CTpaxu W HUKO]
Hema npaso jAa BAujae Ha spaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynratute OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno KaKeBM BHATPeLWHH,

HaABOPELHU, KOMepL1janHK, MHAHCUCKKM W APYT BUA NPUTUCOLM W BnujaHuja.

3afenewxa Bp. 1: Pesystature of TecroBuTe Ce OQHecyBaaT Camo 33 UCMIWTYBaHWTE npumepouw. OBOj NpOTOKON HE CMee A3 ce penpogyuupa oceeH co
nuUcMeHa A0380Na Ha nafiopaTopujata v BO LenocT.

Jabenewka bp. 2: NaBopaTopwjata He o4rosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOA3TOUWTE N0CTaBeHW 0f NOAHOCUTENOT BO Bapatbero 3a UCNUTYB3rLE.

3a6enewxa bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIAA 3eMarbe Ha NPUMepoumTeE, naboparopujata He HOCW OATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTA HA NPUMEPOLUTE.
JaBenewna bp. 4: W3sewTajor o4 NaBopaTopUCKOTO UCNUTYBaLE C& w3naea BO COMNACHOCT CO MNP 7.8 U3pecTyBarbe 32 Pe3ynTaTH.

3abenewxa bp. 5: [JOKOAKY KAMEHTOT BGapa W3BELWTAjOT Of naBopaTopucKo WCNWTYBake O3 conpKM wijasa 3a coobpasHocT, nabopatopujata nocranyea
COTNACHD NPaBWno 3a floHecyBarbe Ha ognyKka 3a u3jasa 3a coobpazHoct. OBa npasuno e 80 cornacHocT co Touxa 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Boawy 3a
NOHECYBatbe 04NYKHa U w3jasa 3a coobpa3HoCT W rnack:

Mpasuno Ha GuHapHa oanyka 3a epnocTaBHO Npudakatbe Kora:

- W3mepeHaTa BPeAHoCT @ NoA rpaHuuaTa Ha npudanare AL=TL— 3anoBonysa’ uim

- W3MepeHaTa BpeaHocT e Hall rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , HE 3340BONYB3 "

COrNAcHD BaMEYKUOT NDABUAHKUK Ha HALMOHANHOTO 33KOHOA3BCTEO.

3a6enewra bp. 6: CuTe akpeanTHPaHN MeToAM Of, ONCercT Ha akpeguraupmja ce o6jasenu Ha seb cTpanara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoane: | Bepaja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222
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